
VOORGERECHTEN
 

Gerookte zalm Mowi                             
Venkel | dille | citrus

Buratta                                                
Pompoen | duindoorn | hazelnoot

Vissoep  
                                              
Gamba's a la Plancha                                 
Café Beurre de Paris

Coquille
Knolselder | sinaasappel

Steak tartare
Dragon | pommes allumettes 

Terrine van wild
Sjalot | madeira | zilverui

Gnocchi
Gorgonzola | mascarpone 

Filet pur Simmental
Pepersaus

Wilde eendenborstfilet
Jus van krieken

Zeebaars in zoutkorst 2 pers.
Wachttijd 30 min.

Kabeljauwhaas
Saffraansaus

Hertenkalffilet
Jus van krieken

Gebakken zeetong 500-600gr 
Citroen | groene kruiden

Gegrilde dorade royal
Tartare beurre blanc

HOOFDGERECHTEN

Voor onaangekondigde wijzigingen, allergieën en
intoleranties zijn wij genoodzaakt een supplement van

€20,- in rekening te brengen. 

BIJGERECHTEN
Aardappelpuree
Amandelkroketjes
Frites
Geglaceerde worteltjes
Botersla | tomaat
Frisse venkelsalade
Warme seizoensgroenten

5 euro per bijgerecht

€ 24

€ 44

€ 32

€ 85

€ 42

€ 40

€ 69
    

Stel uw eigen selectie bijgerechten samen 

    € 38

€ 18

€ 20

€ 21

€ 32

€ 28

€ 22

€ 16

OESTERS & KAVIAAR
€ 17
€ 32
€ 20
€ 38

    € 45

Zeeuwse creuses n*4                           3 stuks
Zeeuwse creuses n*4                           6 stuks
Zeeuwse creuses oosterse wijze n*4      3 stuks
Zeeuwse creuses oosterse wijze n*4      6 stuks

Persian black pearl kaviaar 
10 gram | blini | zure room


