
LUNCH
VOORGERECHTEN / STARTERS / ENTRÉES / VORSPEISEN

Salade van krab en avocado met limoen en microsalade
Crab and Avocado salad with lime and microgreens
Salade de crabe et d’avocat au citron vert et micro-pousses
Krabben-Avocado-Salat mit Limette und Microgreens

Zacht gegaarde venkel met appelvinaigrette en jonge kaas
Slow-cooked fennel with applevinaigrette and young cheese
Fenouil doucement cuit avec vinaigrette de pomme et jeune fromage
Sanft gegartes Fenchel mit Apfelvinaigrette und jungem Käse

Rauw gemarineerde tonijn met avocado crème en een vinaigrette van sambai
Raw marinated tuna with avocado cream and a sambai vinaigrette
Thon mariné cru avec crème d'avocat et vinaigrette de sambai
Roh marinierter Thunfisch mit Avocadocreme und einer Sambai-Vinaigrette

Steak tartaar met dragon mayonaise en groene kruiden
Steak tartare with tarragon mayonnaise and green herbs
Steak tartare avec mayonnaise à l'estragon et herbes vertes
Steak Tartar mit Estragon-Mayonnaise und grünen Kräutern

Sorlut oesters met mignonette 6 stuks
Sorlut oysters served with mignonette 6 pieces
Huîtres Sorlut servies avec mignonette 6 pièces
Sorlut Austern serviert mit Mignonette 6 Stück

Manzo tonnato
Manzo tonnato with pickled caperleaf and dill
Manzo tonnato avec feuille de câpre marinée et aneth
Manzo tonnato mit eingelegtem Kapernblatt und Dill

Garnalenkroketten volgens recept van oma Henriëtte met peterselie en citroen
Shrimp croquettes according to grandmother Henriëtte's recipe with parsley and lemon
Croquettes de crevettes selon la recette de grand-mère Henriëtte avec persil et citron
Garnelenkroketten nach Rezept von Oma Henriëtte mit Petersilie und Zitrone

€ 22

€ 18

€ 21

€ 22

€ 32

€ 22

€ 22

Gegrilde gamba’s met grenobloisesaus  3 stuks
Grilled gambas (3 pcs) with grenobloisesauce
Gambas grillée (3 pces) à la sauce grenobloise
Gegrillte Gambas (3 st) mit Grenobloisesauce

€ 26

Heilbot ceviche met koriander en citrus
Halibut ceviche with coriander and citrus
Ceviche de flétan à la coriandre et aux agrumes
Heilbutt-Ceviche mit Koriander und Zitrusfrüchten

€ 22



Filet pur met rodewijn-saus
Beef tenderloin with Red wine sauce
Filet pur à la sauce vin rouge 
Rinderfilet mit Rotweinsauce

Noordzee-lengfilet met soubise-saus
North Sea ling fillet with soubise sauce
Filet de ling de la mer du Nord, sauce soubise
Nordsee-Lingfilet mit Soubise-Sauce

SUGGESTIEWIJNEN PER GLAS

HOOFDGERECHTEN / MAIN COURSES / PLATS PRINCIPAUX / HAUPTGERICHTE

Gegrilde tarbotmoot met Dijonnaise-saus
Grilled turbot steak with Dijon sauce
Steak de turbot grillé sauce Dijonnaise
Gegrilltes Steinbutt-Steak mit Dijonnaise-Sauce

Hele zeebaars in zoutkorst — voor 2 personen, met beurre blanc saus           
Whole sea bass in salt crust — for 2 persons, with beurre blanc sauce
Bar entier en croûte de sel — pour 2 personnes, sauce beurre blanc
Ganzer Seebarsch in Salzkruste — für 2 Personen, mit Sauce Beurre Blanc

Ravioli al basilico
Ravioli al basilico
Ravioli al basilico
Ravioli al basilico

Spaghetti met kreeft in saus van gele tomaat
Spaghetti with lobster in yellow tomato sauce 
Spaghetti et homard en sauce de tomate jaune 
Spaghetti und Hummer in Sauce aus gelben Tomaten 

€ 78

€ 86

€ 34

€ 42

€ 32

€ 28

BIJGERECHTEN / SIDES / ACCOMPAGNEMENTS / BEILAGEN    

Verse Zeeuwse frieten
Fresh Zeeland fries
Frites fraîches de Zélande
Frische Zeeland-Pommes Frites

Aardappel mousseline
Pommes mousseline
Pommes mousseline
Kartoffelmousseline

Geglaceerde jonge worteltjes
Glazed baby carrots
Jeunes carottes glacées
Glasierte junge Möhren

Zomerse groenten
Summer vegetables
Légumes d’été
Sommergemüse

Groene salade
Green salad
Salade verte 
Grüner Salat

Trostomaat met fijne kruiden
Vine tomatoes with fine herbs
Tomates grappe aux fines herbes
Strauchtomaten mit feinen Kräutern

Roseval aardappel
Roseval potato
Pomme de terre Roseval
Roseval Kartoffel Fris wit

Vol, krachtig wit
Fruitig rood
Krachtig rood

Meer informatie over onze wijnen?
Vraag naar de wijnkaart. 

€ 5

30 min preparation time

Steak tartaar met dragon mayonaise en groene kruiden
Steak tartare with tarragon mayonnaise and green herbs
Steak tartare avec mayonnaise à l'estragon et herbes vertes
Steak Tartar mit Estragon-Mayonnaise und grünen Kräutern

€ 32

Gegrilde Secreto Iberico met chimmichurri-saus
Grilled Iberico Secreto with chimmichurri sauce
Secreto ibérique grillé, sauce chimmichurri
Gegrilltes Ibérico Secreto mit Chimmichurri-Sauce

€ 32
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